APERITIF

Den Gamle och Rabarbern 88:—
2 cl Sour Rhubarb, 2 cl rom, Red Soda

Dry Martini 103:-
3 cl gin, 1cl torr vermouth, oliv

Hallonrus 88:—-
4 cl Bacardi Razz, Red Soda

Rospiggens Gin & Tonic 101:-
4 cl Stockholms Bréanneri Dry Gin, Fever Tree Tonic Water

Negroni 105:-
2 cl Campari, 2 cl gin, 2 cl Martini Rosso




SOMMARLUNCH

Batens Caesarsallad 155:-

Chili- & vitloksmarinerad scampi med
mango- och kalsallad pa tortillabrod 225:-

M/S Eckeros toast Oscar 225:-
Ryggbiff, handskalade rakor, choronsas, pommes

DIgC du yar bl det med Cite bubbet?

KAFFE
Kaffe/Te 29:—
Irish Coffee 93:—

4 cl Tullamore Dew, kaffe, vispad gradde

Kaffe Karlsson 93:-
2 cl Baileys, 2 cl Cointreau, kaffe, vispad gradde

Onskar du négot qett il kaffet?

Batens chokladtryffel 45:—

VECKANS MENY

FORDRINK
Negroni
2 cl Gin, 2 cl Campari, 2 cl Martini Rosso 102:—

FORRATT
Skagenrdra pa alandskt svartbrod

Dryckesrekommendation:
Stallhagen Delikat, mellandl 33 cl 62:—
Uto Snaps 4 cl 70:—

VARMRATT
Smorstekt gosfilé med krondillssas och kréftstjartssallad

Dryckesrekommendation:
Famille Descombe, Bourgogne (Chardonnay)

18 c1 108:— 25 cl 150:— 1/1389:—
eller

Oxfilé med kantarellsmér och madeirasky

Dryckesrekommendation:
Banfi, Brunello di Montalcino DOCG, Toscana (Sangiovese)

18 ¢l 128:— 25 cl 177:— 1/1459:—

DESSERT
Fladerpannacotta med jordgubbssas

Dryckesrekommendation:
Brannland Iscider, Sverige 8 cl 85:—

PRISER
3-ratters meny 430:— 2-ratters meny 400:—

Forratt 100:—= Varmratt 315:— Dessert 90:—




