APERITIF

Den Gamle och Rabarbern 88:—
2 cl Sour Rhubarb, 2 cl rom, Red Soda

Dry Martini 103:-
3 cl gin, 1cl torr vermouth, oliv

Hallonrus 88:—-
4 cl Bacardi Razz, Red Soda

Rospiggens Gin & Tonic 101:—
4 cl Stockholms Bréanneri Dry Gin, Fever Tree Tonic Water

Negroni 105:-
2 cl Campari, 2 cl gin, 2 cl Martini Rosso




SOMMARLUNCH

Batens Caesarsallad 155:—

Chili- & vitloksmarinerad scampi med
mango- och kalsallad pa tortillabrod 225:-

M/S Eckeros toast Oscar 225:-
Ryggbiff, handskalade rakor, choronsas, pommes

Vibl du Cysia tibl det med Cite bubbef?
Nicolas Feuillatte, Brut Réserve 20 cl 140:—
Eckero Cuvée 20 cl 65:-

KAFFE
Kaffe/Te 29:—
Irish Coffee 93:-

4 cl Tullamore Dew

Kaffe Karlsson 93:—
2 cl Baileys, 2 cl Cointreau

Onskar du négot gett il kaffet?

Batens chokladtryffel 45:—

VECKANS MENY

FORDRINK

Rospiggen Gin & Tonic
4 cl Stockholms Branneri Gin, Fever Tree Tonic Water 101:—

FORRATT
Sikromsmousse med rostat tunnbrod och syrad rodiok

Dryckesrekommendation:
Stallhagen Original, mellandl 33 cl 62:—
O.P. Anderson 4 cl 66:—

VARMRATT
Stekt roding med skaldjurssas

Dryckesrekommendation:
Roger Pabiot & Fils, Coteau des Girarmes, Pouilly Fumé
(Sauvignon Blanc)

18 ¢l 107:—= 25 cl 149:— 1/1385:—
eller

Oxfilé med pepparsas

Dryckesrekommendation:
Chateau le Puy, Emilien, Bordeaux (Merlot, Cabernet Sauvignon, Carménére)

18 cl 125:— 25 cl 174:— 1/1450:-

DESSERT
Hemlagad citronglass med marénger och fiarska blabar

Dryckesrekommendation:
Limoncello di Capri 4 cl 66:—

PRISER
3-ratters meny 430:— 2-ratters meny 400:—

Forratt 100:— Varmratt 315:— Dessert 90:—




