
FÖRRÄTT

Båtens räksoppa med fänkål samt vitlöksbröd

VARMRÄTT

Ugnsbakad röding med vitvinssås smaksatt med anjovis 
samt äppel- och kålsallad 

eller

Oxfilé med karamelliserat chilismör och skysås 

DESSERT

Tartelett med kaffeganache, dulce de leche  
och kanderade pekannötter

PRISER

3-rätters meny 430:–  2-rätters meny 400:–
Förrätt 100:– Varmrätt 315:– Dessert 90:–

VECKANS MENY
Restaurang Rospiggen

Har du allergier, eller vill veta mer om köttets ursprung? Fråga gärna vår personal.



FÖRRÄTT

Rödbetscarpaccio med vegansk ostcrème, balsamico 
och rostad frömix

VARMRÄTT

Stekt gnocchi och linser med rostad spetskålscrème, 
grönkålschips samt riven Gammel Knas ost

DESSERT

Tartelett med kaffeganache, dulce de leche  
och kanderade pekannötter       

PRISER

3-rätters meny 360:–  2-rätters meny 330:–
Förrätt 100:– Varmrätt 245:– Dessert 90:–

VECKANS 
VEGETARISKA MENY

Restaurang Rospiggen

Den vegetariska menyn går att få vegansk.
Har du allergier? Fråga gärna vår personal.


