
FÖRRÄTT

Handskalade räkor med dillmajonnäs,  
picklad rödlök och forellrom   

VARMRÄTT

Stekt gösfilé med Västerbottensostsås, syrade betor 
och rostad mandelpotatis

eller

Oxfilé med viltsky, rökt färskost och torkade tranbär

DESSERT

Choklad- och nougatmousse med 
rostad karamelliserad vitchoklad  

  PRISER

3-rätters meny 430:–  2-rätters meny 400:–
Förrätt 100:– Varmrätt 315:– Dessert 90:–

VECKANS MENY
Restaurang Rospiggen

Har du allergier, eller vill veta mer om köttets ursprung? Fråga gärna vår personal.



FÖRRÄTT

Rödbetscarpaccio med getostcrème  

VARMRÄTT

Kantarellrisotto med syrade betor  
och rostade pumpafrön

DESSERT

Choklad- och nougatmousse med 
rostad karamelliserad vitchoklad     

  PRISER

3-rätters meny 360:–  2-rätters meny 330:–
Förrätt 120:– Varmrätt 245:– Dessert 90:–

VECKANS 
VEGETARISKA MENY

Restaurang Rospiggen

Den vegetariska menyn går att få vegansk.
Har du allergier? Fråga gärna vår personal.


